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ADDETTO
PANIFICATORE ‘
PASTICCERE (,f

OBIETTIVI DEL CORSO e AMBITI DI LAVORO
L'Addetto panificatore pasticcere potra essere impiegato, per svolgere le
mansioni tipiche di un aiuto panettiere e/o pasticcere in imprese artigiane
di piccola o media dimensione oltre che in strutture alberghiere e/o
ristorative. Dopo adeguata esperienza potra raggiungere un buon grado
di autonomia, tale da consentirgli la gestione, in qualita di lavoratore
autonomo, di un'impresa artigiana di panificazione o pasticceria.

AREE DI FORMAZIONE

PREPARAZIONE PRODOTTI DA FORNO

TECNICHE DI PANIFICAZIONE

ELEMENTI DI GASTRONOMIA E MERCEOLOGIA ALIMENTARE
TECNICHE DI IMPASTO, LIEVITAZIONE E COTTURA

UTILIZZO MACCHINARI E ATTREZZATURE

ELEMENTI DI DIETETICA

TECNOLOGIE E METODI DI STOCCAGGIO

SICUREZZA, IGIENE E HACCP

PERCORSO FORMATIVO
LEZIONI FRONTALI
DIDATTICA LABORATORIALE
LEZIONI TEORICO-PRATICHE
TUTORAGGIO INDIVIDUALIZZATO
STAGE IN AZIENDA

LABORATORI

PANIFICAZIONE, PASTICCERIA
INFORMATICA

PER INFORMAZIONI
RIVOLL, VIA GRANDI, 5 TEL 0119561715 — 011.958.0286
PIANEZZA, VIALE SAN PANCRAZIO, 65 TEL 011.96826.93

WWW.FORMAZIONE.SALOTTOEFIORITOQ.T
CORSO IN FASE DI PRESENTAZIONE, APPROVAZIONE ED EVENTUALE FINANZIAMENTO N.B. CORSI GRATUITI

PER INFORMAZION1 DETTAGLIATE SUL POR FSE PIEMONTE 2014-2020 EROGATI PREVIA

E SULLA NORMATIVA D1 RIFERIMENTO, CONTATTARE LE SED1 D1 SVOLGIMENTO DE1 CORSI.
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